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Afrequenteassociaçãoen-
trequeijos emineiros é re-
sultadodeséculosderecei-
tasfamiliares,rurais, tradi-
cionais e únicas. Um estu-
do desenvolvido por uma
rede de pesquisa, que con-
ta com a participação da
Universidade Federal de
Lavras (UFLA), pretende
identificar as comunida-
des de microrganismos,
principalmente as bacté-
rias,quepodemserencon-
tradas nos queijos do tipo
MinasArtesanal (QMA),da
Serra da Canastra e da
microrregião de Araxá.
Emoutubro de 2022 e ja-

neiro deste ano, pesquisa-
doresdaUFLAedaUniver-
sidadeFederaldeMinasGe-
rais (UFMG) foram a cida-
des dessas regiões para co-
letaramostras.Tambémfo-
ram recolhidos dados de
29 propriedades sobre a
produçãoea comercializa-
çãodosqueijos.
O estudo irá permitir a

identificaçãocompleta
das bactérias ao longo do
processodematuração(po-
pularmente conhecida co-
mo “cura”). A associação
da presença dosmicrorga-
nismos nesses queijos,
comcaracterísticasdesejá-
veis,ounão,permitiráme-
lhorarascondiçõesdepro-
dução e definir quais são
osquetornamúnicoscada
umdeles.Comoporexem-
plo as diferentes composi-
çõesnasespéciesmicrobia-
nas, quepodem ter impac-
tos no queijo, afetando
qualidade, segurança e ca-
racterísticassensoriais(co-
moaroma, coloração, con-
sistência e sabor).
Os resultados da pesqui-

sa serão usados para defi-
nir o perfil da assinatura
dosmicrorganismos,oque
podeserentendidocomoa
“impressão digital” de ca-
daregião/propriedade.
Tambémserápossívelava-
liarapresençademicrorga-
nismospatogênicosaosse-
res humanos, contribuin-
doparadeterminaraquali-
dade sanitária dos queijos
easegurançadapopulação

aoconsumi-los.
Deacordocomasubcoor-

denadora da rede de pes-
quisaeprofessoradaFacul-
dadedeZootecniaeMedici-
na Veterinária (FZMV/
UFLA), Elaine Maria Seles
Dorneles, essa abordagem
abriránovoshorizontes.
“Nossoestudo irácontri-

buirparaodesenvolvimen-
todecombinaçõesdeespé-
cies e amostras microbia-
nas que auxiliam na fer-
mentaçãodosqueijos. Isso
irá ajudar na produção de
aromas e de propriedades
sensoriaismaisdesejáveis,
alémdeajudarnocombate
amicrorganismosmaisno-
civosquepodemserencon-
tradosnessesprodutostão
importantes do ponto de
vistaeconômicoecultural.
Aprevisãodeconclusão

do estudo é de dois anos.
A pesquisa é realizada pe-
la Rede de Pesquisa e Ino-
vação em Sanidade da Pe-
cuária Leiteira (Inova Lei-
te), financiadapelaFunda-
çãodeAmparo àPesquisa
doEstadodeMinasGerais
(Fapemig).
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ESTUDO MAPEIA MICRORGANISMOS QUE TORNAM O PRODUTO ‘TÃO ÚNICO’
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SESC/MG - Aviso de Leilão - Leilão 

01/2023 - Objeto: Alienação de bens mó-
veis inservíveis pertencentes ao SESC 
 !"#$%&'&()*&*)'+,-'./&0)+/&1),+/),*/&23-
cial - Gustavo Costa Aguiar Oliveira, Mat. 
JUCEMG nº 507. Leilão: “Online”: aber-
tura de lances no dia 28-07-2023, no site 
www.gpleiloes.com.br. Com encerramen-
to no dia 04/08/2023, às 14:00h horas. O 
edital completo encontra-se disponível no 
site www.gpleiloes.com.br. Mais informa-
ções pelo telefone: (31) 2117-9001.
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LICITATÓRIO N.º 114/2023

Pelo presente termo, HOMOLOGO, 
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Marcos Rodrigo Pinto de Alcântara
Superintendente

PREFEITURA MUNICIPAL DE ITABIRA-MG

RESULTADO DO JULGAMENTO DOS DOCUMENTOS DE 
HABILITAÇÃO DO PROCESSO LICITATÓRIO Nº 129/2023

CONCORRÊNCIA PÚBLICA Nº 006/2023

A Comissão Permanente de Licitação (CPL) torna público o resultado 

do julgamento da Habilitação, da CONCORRÊNCIA PÚBLICA Nº 
006/2023, cujo objeto consiste na Contratação de empresa para 
execução de serviços de escadarias e pavimentação de ruas em 
diversos logradouros do Município de Itabira/MG. A licitante, Make 
Empreendimentos e Construtora Ltda, foi inabilitada, por não atender 

ao item 4.2.3.3 não apresentando atestados de capacidade técnica 

com quantitativos correspondentes ou similares conforme exigidos 

no edital para os itens: Execução de pavimento com aplicação de 

 !" #$%!&'()*+%, !&$&-(($"%'.$"%!&/$&01,'(& 2.$,!& 3!45&As licitantes 
Black Engenharia Ltda, Construtora HRDomínio Ltda e Valadares 
Comércio e Serviços Ltda - EPP, foram habilitadas&"$(%'&)'($5

6%'7,#'8&9:&/$&;1+<!&/$&9=9>5

Amanda Cristina D. da Silva       Andreza  B. S. de Carvalho

Felipe Anício Tavares

Membros da CPL
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