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SAUDE E CIENCIA

MAIS SABOR AQ QUENO MINAS

ESTUDO MAPEIA MICRORGANISMOS QUE TORNAM 0 PRODUTO ‘TAD UNICO'

| DAREDACAO*
| horizontes@hojeemdia.com.br

Afrequenteassociagao en-
tre queijos e mineiros é re-
sultadode séculosderecei-
tas familiares, rurais, tradi-
cionais e unicas. Um estu-
do desenvolvido por uma
rede de pesquisa, que con-
ta com a participacao da
Universidade Federal de
Lavras (UFLA), pretende
identificar as comunida-
des de microrganismos,
principalmente as bacté-
rias,que podem ser encon-
tradas nos queijos do tipo
Minas Artesanal (QMA),da
Serra da Canastra e da
microrregiao de Araxa.

Em outubro de 2022 e ja-
neiro deste ano, pesquisa-
dores da UFLA e da Univer-
sidadeFederal de Minas Ge-
rais (UFMG) foram a cida-
des dessas regioes para co-
letaramostras. Também fo-
ram recolhidos dados de
29 propriedades sobre a
producao e a comercializa-
¢ao dos queijos.

O estudo ird permitir a
identificacaocompleta
das bactérias ao longo do
processode maturacao (po-
pularmente conhecida co-
mo “cura”). A associagao
da presenca dos microrga-
nismos nesses queijos,
com caracteristicas deseja-
veis, ounao, permitird me-
lhorar as condicoes de pro-
ducao e definir quais sao
os que tornam Unicos cada
umdeles. Como por exem-
plo as diferentes composi-
¢des nas espécies microbia-
nas, que podem ter impac-
tos no queijo, afetando
qualidade, seguranca e ca-
racteristicas sensoriais (co-
mo aroma, coloracao, con-
sisténcia e sabor).

Os resultados da pesqui-
sa serao usados para defi-
nir o perfil da assinatura
dosmicrorganismos,oque
podeserentendido comoa
“impressao digital” de ca-
daregiao/propriedade.
Também sera possivel ava-
liarapresencade microrga-
nismos patogénicos aos se-
res humanos, contribuin-
doparadeterminaraquali-
dade sanitaria dos queijos
easegurancadapopulacao

ao consumi-los.

Deacordo coma subcoor-
denadora da rede de pes-
quisaeprofessoradaFacul-
dade de Zootecniae Medici-
naVeterinaria (FZMV/
UFLA), Elaine Maria Seles
Dorneles, essa abordagem
abrira novos horizontes.

“Nosso estudo ira contri-
buirparaodesenvolvimen-
todecombinagdes de espé-
cies e amostras microbia-
nas que auxiliam na fer-
mentagao dos queijos. Isso
ird ajudar na produgao de
aromas e de propriedades
sensoriais mais desejaveis,
alémde ajudarno combate
amicrorganismosmaisno-
civosque podem ser encon-
trados nesses produtos tao
importantes do ponto de
vistaecondmicoe cultural.

Aprevisao de conclusao
do estudo é de dois anos.
A pesquisa é realizada pe-
la Rede de Pesquisa e Ino-
vac¢ao em Sanidade da Pe-
cuaria Leiteira (Inova Lei-
te), financiada pelaFunda-
¢ao de Amparo a Pesquisa
doEstadode Minas Gerais
(Fapemig).

*Texto adaptado do Portal da
Ciéncia, da Universidade Federal
delavras

Estudo
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presenca de
microrganis-
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patogénicos,
contribuindo
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qualidade
sanitaria da
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| Estudoird permitiraidentificacdo completa das bactérias aolongo do processo de maturacao, popularmente conhecida como “cura”
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SESC/MG - Aviso de Leildo - Leilao
01/2023 - Objeto: Alienagéo de bens mo-
veis inserviveis pertencentes ao SESC
MINAS, a ser realizado pelo Leiloeiro Ofi-
cial - Gustavo Costa Aguiar Oliveira, Mat.
JUCEMG n° 507. Leildo: “Online”: aber-
tura de lances no dia 28-07-2023, no site
www.gpleiloes.com.br. Com encerramen-
to no dia 04/08/2023, as 14:00h horas. O
edital completo encontra-se disponivel no
site www.gpleiloes.com.br. Mais informa-
¢oes pelo telefone: (31) 2117-9001.
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( FUNDAGAO CULTURAL )
CARLOS DRUMMOND
DE ANDRADE

PROCESSO
LICITATORIO N.° 114/2023

Pelo presente termo, HOMOLOGO,
para todos os fins de direitos e em
atendimento a legislagado pertinente,
o Pregédo N.° 006/2023 (Eletronico),
cujo objeto é a contratagdo
de empresa especializada na
organizagdo e realizagdo de eventos
para a prestagdo dos servicos de
planejamento, produgéo, coordenagao
e execugdo, com viabilizagdo de
infraestrutura, servigos e fornecimento
de apoio logistico para a realizagéo do
evento “XXXV EXPOITA”, no periodo
de 10 a 13/08/2023, no Municipio de
Itabira/MG. O objeto foi adjudicado
a empresa EPICO EVENTOS LTDA
(CNPJ n.° 14.505.252/0001-87) - Lote
01: R$ 846.780,00.

Itabira, 24/07/2023.

Marcos Rodrigo Pinto de Alcantara
Superintendente
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ITABIRA-MG

RESULTADO DO JULGAMENTO DOS DOCUMENTOS DE
HABILITAGAO DO PROCESSO LICITATORIO N° 129/2023

CONCORRENCIA PUBLICA N° 006/2023

A Comissao Permanente de Licitagdo (CPL) torna publico o resultado
do julgamento da Habilitagdo, da CONCORRENCIA PUBLICA N°
006/2023, cujo objeto consiste na Contratagdo de empresa para
execucgdo de servicos de escadarias e pavimentagdo de ruas em
diversos logradouros do Municipio de Itabira/MG. A licitante, Make
Empreendimentos e Construtora Ltda, foi inabilitada, por ndo atender
ao item 4.2.3.3 ndo apresentando atestados de capacidade técnica
com quantitativos correspondentes ou similares conforme exigidos
no edital para os itens: Execugdo de pavimento com aplicagdo de
concreto asfaltico e Assentamento de guias (meio fio). As licitantes
Black Engenharia Ltda, Construtora HRDominio Ltda e Valadares
Comércio e Servigos Ltda - EPP, foram habilitadas nesta fase.

Itabira, 21 de julho de 2023.
Andreza B. S. de Carvalho
Felipe Anicio Tavares

Membros da CPL

Amanda Cristina D. da Silva
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